CHEF PRIVE - CHEF A DEMEURE - CARTES BLANCHES, COLLABORATIONS & CREATION - CONSULTING CULINAIRE

@cuicui_charlottechef site web - cuicui cuicuiorleans@gmail.com



https://www.instagram.com/cuicui_charlottechef/
https://www.cuicui-ateliers-prestations-culinaires.fr/

CUICUI -CHARLOTTE CHEFAROUDI

Cuisine de saison- Tables immersives- Réceptions sur mesure
France, International

Une cuisine vivante et créative pensée pour vous.

Une cuisine inventive et passionnée

Charlotte imagine des expeériences culinaires intimistes directement
chez vous entre cuisine de saison, créativité et art de recevorr.

Chague menu est pense sur mesure selon vos envies, les saisons et les
produits disponibles.



" Je reprends mon tablier pour vous faire plaisir et me faire
plaisir..."

Formée au restaurant Les Toqués a Orléans en 2008, j'ai
poursuivi mon parcours a Londres chez Pierre Gagnaire au
Sketch restaurant une étoile puis au Jules Vernes d'Alain
Ducasse avant de travailler dans plusieurs maisons en
France et en Nouvelle Zélande.

Des formations en spécialité traiteur et patisserie sont

venues enrichir ma cuisine aujourd'hui tournée vers des
créations de saison, colorées et entierement maison.

Le vegetal, les produits, les equilibres acidulés et les jeux de
textures sont au coeur de l'univers CuiCui.
Pourquoi Cuicui ?

Il faut bien de la legerete dans un monde aussi serieux que
la cuisine (CuiCui) et ce sont mes initiales CC.




CHEF PRIVE - CHEF A DEMEURE

Charlotte accompagne des s€jours prives, retraites sportives en France
et a l'international en tant que chef a demeure.

Chaque experience est pensee autour du lieu, du rythme du sejour et
des envies des convives afin de créer une parenthese culinaire
Immersive, sensible et entierement sur mesure.

Cuisine de saison, tables intimistes, retour du marche avec les clients,
art de vivre et de recevoir se rencontrent dans une approche élegante
et profondément humaine.

Prestations disponibles en francais et en anglais.

L'expérience peut inclure

Petits - déjeuners
Déjeuners & diners
Collations & apéritifs
Sourcing de produits locaux avec les convives
Cours de cuisine
Menus sur mesure

Cuicul, une autre maniere de vivre la gastronomie.




ART DE VIVRE
RECEVOIR

Atmosphere cosy, chaleureuse et douce; la cheffe organise le
dressage les compositions florales, le choix des couleurs et des
tissus avec I éguipe sur place.

Inspirée par le beau et le vivant, son sens de |' esthetique lui
permet de créer des ambiances mémorables et authentiques.

Comme sa cuisine CuiCui transforme et prend vie chez vous et
POoUr Vous.




CARTE BLANCHE ET RESIDENCES
INVITEES

Une cuisine éphémere pensée pour le lieu.

CuiCul imagine des résidences courtes et cartes blanches au sein de restaurants, hotels et lieux singuliers, en France
et a I'international.

Menu éphémere, diner signature, guatre-mains ou collaboration avec I'équipe sur place : chague résidence devient
un espace de rencontre, de création et de partage.

- Résidence courte -2 a 10 jours
- Diners & menus éphémeres
- Carte blanche & quatre-mains
- Collaborations avec product

¥




COI.I.M%RA“ONS

PROJETS SUR MESURE

4 |
CuiCui collabore avec des margues, maisons, producteurs, artisans et acteurs de lart de vivre pour ilmaginer des v ‘
projets culinaires sur mesure. v
A partir dun produit,d’ un savoir faire ou d'un univers, charlotte imagine lidentité de son partenaire avec son o
propre language culinaire
8
CuiCui

FORMATS DE COLLABORATION:- Création de recettes & menus
« Diners et événements de marque

- Développement culinaire & consulting

- Démonstrations & ateliers

« Création de contenu culinaire

« Collaborations chefs, artisans & producteurs

Du développement dune recette a une expéerience compléete, chagque collalbboration est pensée autour du
produit, du goUt, de lesthétique et du récit.







De I'amuse bouche raffine a la fingerfood
decomplexee et vivante, Charlotte samuse avec
la saisonnalité et les couleurs.

Elle propose aussi des plats a partager, propices
aux moments de vie conviviaux et ephemeres
avec un axe central base sur le végétal.




Du dessert pdtissier au dessert a I’ assiette aux mignardises; Charlotte a developpe une appétence pour la pdtisserie ...
Toujours guidée par des contrastes de textures, sa pdtisserie est peu sucree et colorée.




CONTACT

Charlotte Chefaroudi - 0630479338

e La cuisine est adaptee selon les contraintes technigques du lieu
( materiel disponible, stockage, personnels, les envies des
clients et contraintes alimentaires )

cuicuiorleans@gmail.com

e La cheffe est autonome en production, chague demande sera ¢ @cuicui_charlottechef
adaptée selon les besoins et les contraintes sur place.

e |e service en salle est assuré par un tiers si nécessaire. e site web

e Bilingue anglais https://www.cuicui-ateliers-prestations-culinaires.fr
e RC PRO & Multirisque e avisgoogle cuicui

e Permis B

e Haccp et Safety Food
e Kbis et siret - service des traiteurs

e Mobilité France & international (séjours jusqu’a 2 semaines)

Expériences evenementielles en domaines privés et lieux de réeception dans le Centre-Val de Loire et en France.

Domaine de Champsvallins - Chateau de la Vilette - Domaine de Cerdon - Domaine de la Perriere - Tour de France Carré ViP


https://www.cuicui-ateliers-prestations-culinaires.fr/
https://share.google/kkrwgjhbYJoKMhPf4

CHARLOTTE CHEFAROUDI
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